“Climate Meets Food”



fOH one N L(

-— e - e e

3503 qul((a Squhe'Hl
180 q Barilla Pesto alla Genovese

kO o Pinen lcerne

Ba Si(‘\]c um l:‘&“er‘

Anlertong: Zyeest br'ms\' man einen acoden Topf mit
Wasset zum kochen vad s'dﬁ Salz hinzv, Dann 33” man | =
die  Spaghelti ins Wasser vnd gm*\l‘ ) (ege,t\’rl'\c\\ o, Mach

- 42 Minviea qiedt man sie dure ein Sieb ab. Uad zum
arhluss (ehrt man das Pesto Glas awf e fectis gelcochien Nodeln .




R
e O b

e’ Ykrab Cauchzehen (iu.‘hchku\),g,, Llomne )we«.'g, fs::g,lel_ Tomalrmark,
W/ Wﬁ‘dﬂ\l w Eclu'“)) % el M&M}M W, S‘“Cz

Muss WMM%!

Tomatensauc



Himbeer-Ofenporridge

o

W e
e R
- £ 3 P n
e AN i ¢
g % e




' ® e o

|
' e @ o o o
‘ ) | | i
|




Zu tateng
Ax Bonaren
90y Meh U

9\>€ Eier

Wenn rmonm Wil S Alle Zytote
Limt i xeh uind
Vowi(tezucker donn iy der
Streosel Planne oo,

Pourca e sg(,ﬂnaug
LY&*‘W



= €
k(e'h'e fLo{-Z

R L
Mot tarel(l.,
W{ ehbeo( '
2@*

knel e
roc
gf’im Qt‘-"e’)

. | Pris C“ef
| | Basil
= oy . B |

’r ’ " . i ;
EC al//? ST o




ofe




Fotetton8 % (Fier
# 90wl Minerolwasser
# 50 Milch
* Ux Lsffel OL
® %0q Mehl

l. E fev: au.(’sck(,cxgcvx and verrilaven
” Minev-aLchssw, M'\[.c‘{f\ tundh éL
hinad C«ﬁev\ .
I, Ml o(o\zu%ehevx tndl %(’“++ vilnvcen 2
(leeine Kﬂ.dv«\oc\/\c\r\\)
V. OL in der Tanne erhitzen

V. T""B poorfiov\swdse ansbacken

V1. )\/O\cl« Sto{cv Polacinke die
?\eavmc Ceict e;[n{’e'(’*a\ ‘

VIl Nach Wnsch loelegen




(\ Zutaten /&rcfeﬂ Tegg

)/ f&hjﬁbm unc mixen

N Lt r } ’
g e - /.
o o~ R
7 4 A5 o
~ nf LAg L a
§ > D e
M 7 8 L




e o e g

.,.w,wﬂii}ﬂ.

L
-~
S,

L R AR At L A A A A S




| | e flice
M a

e |

\

el

/

/
/!
den




2. Limeltencaft dospressen

3. Pforne mit OLens C_erh

4, zwie bel wurfel erhitzen

5. Tomatenmark zogeben

6. 150m( Woseer Mgfe&eh V4 |
. s x /7 Pqpngkapu(m dewérzc zZuge
TN U  Ferli wein dbgebraten
- INGRIDIENTS (4 Per sonen) 7. Fukig wenn dbg
: 4 Zwl.cbe[ 4.Karo ﬂ'e : :
9.003 Bohnen [4.Dose May: '
. Limette 2. Mocados -

200g Grones Salot AEL 0tivens
» HEL Tomatenmak 8. Soff Tor"':o g
A12TL chillipolier  #TL Sauerrahn?

(\\,







PR

-~ Schritt @

For olie Schupfavdelpfame it Paprilal \/:tﬂﬂ""‘/
W;o

entleerntr undl gn “ neialer .
/utaten ot ol Ao e i
2withel schalen und m pre/te Streifen sdmm/cn
4/ ([nob!zal/(//\ zzl\e Sohd :2 bii“l;\:}‘aohcn Die cherry=
o 2 "o',’e pqpriko‘ famp‘*c wascht
1 e P ——Schritt @ -
—_ elbe . o
1 29 A,,O'Prlk SFLMI/I ELW!
~ 1 cEie 19 § mef(wmw )|
e Zwiehel 1 Fm"’v
7 Krvbbauohze,hg Hostnal wrel Buttn oo snnd olie SUbuptudedn
~ 4§ #M’k &u/H«\ Mc«v&-t[’ 52y wsirvtn
— 6 ChCrryTornaTen LMM-) WWLL.‘.» st
— 2509 Schupfvdel | %39?1}* T%L" o
— 609 Speckstreifer vk, mei/t Mif;’i MMZ;“‘“’”‘“’”‘“ ool
s wediotins  JoAR. 1 S, Tunichin, Totbosith smel Tometr
,\/2 TL Salz WM%WtWWMLM.H4%¢3
_ Peffer aus der bt " v s Cchritt @
Fod b i [bivide Ao (o B Phsilic anlen

- Bu»ol fr\sclnc Petersilic v
SJM’I‘W whilin ™ ol {’,ll,.,,.( MW
_ ¢ MJ‘A
Mv"}} é

’IDWA/HIM VoSfustn gl 9t uhentn. ‘/hL?

—1EL Bottenr
— etwag Frische Kravier(z.B Ore-
sanc) '




4 Togse role Linsen
A 2wiebel
4 Korofte
A Karioffel
1 Kneb(archache
fetersilie
SellericSorg e
A Zidone
’ - 41£L Butler
) ATL qu{em
ATE [Bprikaputyer
AT Ky w@mme[
AT gotmckncte Ninge
LT Sais
U T Plefler

e S Comsre

A. Supentopl

2. Koch toffel
3.Sieb

4. Messen
5,_5,,6{_49&3“

€ Jeeloflel
7 2,'./,anwfe556
g. Nesser

9. Stpbmixer







“"4 B

. \e,‘(“ smdcnbc’“,e,"-*e
>

O
\!\ : Sn

ﬁ\

Pefers«({e}wQ

\.Ltemehl—afre.r
o Ron® '.
Aullonpg,. | fc%,q
';_Gem 'semqs ol Kn@é[d ) )?e ce
s
o E N sauce gt asterk 7 koot
; ; ) om ) |
e AQ le‘;): ﬁl[{(_‘e dat ('e/{:t{ 3{;/"@;”"@ ¢ 1 n h)a,. a9 ef‘ da{e ) qn&f%-
H dse dargpe,. “hen * K Min kO'cﬁ (’{dzu 4 /
ei%!ﬁ fr " f‘q i [
IPIL 800 : Clen gu({"‘" en l,,',‘:[#ef‘
N J . qu P‘[ieb/tq':af_fe & ko(_hr
z 5
: ' ’fe{)ll']er



i

J ‘
T l Zuta ten:

1974 = b vt H ‘
Y g o |
." * o ‘> 3 00
; - P ‘ : !
I e B ?
i = | i
ot s ‘







)ZU\Ldfcn:’ fir 450@ - h 'H“_‘
chri

- vo Lensamen c roicte el mi { :
BEL Gl Wetsser in ciner Shuesd Vervhren. o

_ Ax - Zwiebel Zwichel € Kroblavchzehen fein
schneiden .
- 2x - Knoblavthzehe
-~ wa i ‘Hafcrflodah
- 265 - Schwarz Dohncn
-2 EL=Tomarlen mar k .
-2EL Senf — Schritt @ =1
~2TL %pr'bpulw /lEL d‘ iﬂdﬂﬂf pfm‘ C'h"l’m.Yv:Zl’c{n 5¢i M.‘H”cka\ ht')lzc (s
ATL Krevzkomomel andinsten, Knoblacch dazogeben v0ed fir 4 /1:n brakep, )
-1 TL Ch: { lﬂO(,kCh Dic é’-llwa-eeu &hch durch e-'nq Sicb n(za-‘el‘och,aéwnhch und
-A/ZTL 9{12 Pf(_-/\kk ‘h‘opfcn lasseh . Hafer F{pokch n eihen ﬂircr ,5rob zuk(n'»,cyn'

. ;‘EELL veﬂne Nayopese
T 'é:{ri{::zlw Sal:f b= Schritt ""i
%f&r 4 2o ‘?obncn /Lc-'nso‘m(»,oe"alc,u 2wiche (- Kooblae
M:iolvu»a m <;k¢r QJ);sscl m-'l Tom.{m mgrk,écnf UI\J é‘U;rzcu

y..'z,vl"cn, (Op{ioul ﬂixcr)um’ 2Zv einev 'Farmlmrl" Mhase Venr‘e-'kr.

b= Cchritt O o l—-fSc‘wriH ""‘ |
Die e Patfics bei Hlerer Hf*z'c

Die p"“‘l‘lmlssc abach mcc“tn ’ WS
vad pach belicben nach Wncns&a e / 13-4 Nineley, pre seike bmimy biv si¢ shén

L 5&.‘.1‘ 5»-0/76 Patbics formen ‘
- Schritt @ = —Schitt @ —
Elr dic Vejang -Capee - vegare

ZUM gcrw'em\ ; . .
"Towvmfc wid Gurke \vasohU\ Zn R-’nac 5(Ln¢.'JCp;, Mt\/o h@ane, K&l‘dnur und paprlluyo[ur
by ey J’zkhen vd coen falls i R"'St AArev'J(n Vervheen vad med Salz £ Phth obec‘lmeo[:(h

-50(60(“ wﬂxl')cn
s e gcl»ru"” @ —y
] B./r Crbrn{-c"!n o c(ér Ploinne Leicht
"»'\" ; )/ A’:anb , y
: ‘ DVVH&GJ‘:& ml“!’ zu{ﬂ)lm Bc{gjcn und gC”"f Nene

—







